Traiteurs agréés par Biarritz Tourisme pour le Centre de Congrés LE BELLEVUE
Liste mise a jour au 22 mars 2007, fournie par Doriane RAFFALLI - Service commercial
Tel : 05 59 22 41 84 - Fax: 0559 24 14 19 - doriane.raffalli@biarritz.fr

TRAITEURS

Déjeuners de travail, diners de gala, buffets, ctals...

CASINO BARRIERE DE BIARRITZ

Directeur de restauration : Ludovic CHOLLET

Demandes de devis : Béatrice LABORDE 1 avenue Edouard VII
64200 BIARRITZ

Traite sur le site du Casino Municipal, salle des

Ambassadeurs, Jardin d’hiver. Cuisine et équipe sur TEL : 05.59.22.77.82

place. A I'extérieur au Bellevue et autres sur gevi TEL : 05.59.22.77.40

personnaliseé. FAX :05.59.22.77.99

» Déjeuners a partir de 30 €TTC email :Blaborde@lucienbarriere.com
» Diners a partir de 30 €TTC
» Prestations : devis personnalisés pour repas, aigckt

mariage, soirées d’entreprise a partir de 20 peson

MANDION
Céline MANDION
jusqu’a 1000 personnes 3, avenue de Bayonne
déjeuner a partir de 30 € H.T. 64600 ANGLET

TEL : 0559 63 86 16

spécialités : cocktails et apéritifs dinatoires FAX : 0559 635394

e.mail :celine.mandion@wanadoo.fr
www.mandion.fr

>
>
» diner a partir de 30 € H.T.
>

ANTXON AMILIBIA

» Jusgu’a 500 couverts Chemin Haranburua
» Déjeuner a partir de 33 € H.T 64200 ARCANGUES
» Diner a partir de 33 € H.T.
TEL: 055943 12 82
» Spécialités tapas variées, cuisine basque FAX :0559431854
traditionnelle, cuisine basque gastronomique e.mail :amilibia@aol.com
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BARRERE

Monsieur Patrick BARRERE

» Jusgu’a 1000 personnes
» Déjeuners a partir de 19 € H.T.
» Diners a partir de 23 € H.T.

» Diner de gala a partir de 32 € H.T.

ZAC Maignon
8 rue Léonce Garnier
64600 ANGLET

TEL: 0559 31 41 26
FAX : 0559 42 23 96
e-mail: Patrick.barrere@wanadoo.fr

PLUMAUZILLE

Monsieur EVERITT

» jusqu’a 800 personnes
» déjeuners a partir de 32 € H.T.
» diners a partir de 38 € H.T.

» Spécialités cocktails, repas dégustation, repas

gastronomique

2, route de Pitoys
64600 ANGLET

TEL : 055942 46 44
FAX : 0559 42 29 59

LE CHEVAL BLANC

Monsieur Jean Claude Tellechea

Jusqu’a 300 personnes
Déjeuners

Diners

Diner de gala

YV VVVYV

truffé, merlu réti a 'émincée d’oignons dorés, {les

volaille et piments doux, amandine au chocolat et

grillotes en pot

68 rue Bourgneuf
64100 BAYONNE

TEL : 055959 01 33
FAX : 05 59 59 52 26

Spécialités Parmentier de Xamango au jus de veau
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Buffets Basques:

MAISON PIERRE OTEIZA

» Jusqu’a 700 personnes Contacts :
» Buffets basques a partir de 22 € HT par personneMonsieur Xabi Harispe
06.32.05.97.96
Spécialités : Jambon de porc basque tranché au ca#tu Christelle LATASA
Truite fumée de Banka 05.59.37.91.12
Magret de canard fourré au foie gras
Agrémentés de cerises au vinaigre, de confit d'oign 64430 LES ALDUDES
Gelée de piment et pointes d’asperges
Fromage de brebis FAX : 0559 37 55 01
Fromage de chéevre...
Référencement : février 2006

TRAITEURS HORS AGGLOMERATION

AUBERGE DU CHEVAL BLANC

Bernadette Lalanne Do Rego 40290 HABAS
» Jusqu’a 1500 personnes Tel : 05 58 98.06.38
» Déjeuners a partir de 20 € H.T. Fax : 05 58 98.09.05
» Diners a partir de 40 € H.T. aubergeduchevalblanc@wanadoo.fr

» Prestations toutes prestations

Spécialités - Cuisine traditionnelle, produits du terroir
Foie gras de Chalosse, poissons... Référencement : janvier 2006

LE MOULIN DE POUSTAGNACQ

Anne Marie et Thierry Berthelier 40990 ST PAUL LES DAX
» Jusgu’a 600 personnes Tel: 0558 91 31 03
» Déjeuners a partir de 35 € H.T. Fax : 0558 91 37 97
» Diners a partir de 55 € H.T. http//www.moulindepoustagnacg.com
» Prestations Déjeuners de travail, cocktail, diners deoulindepoustagnacg@orange.fr
gala

Spécialités - Cuisine haut de gamme - Notre souci permanent :
le respect de vos attentes, de votre budget. Tautedhtivite, le
savoir faire du Moulin pour votre événement.
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LE SENS DU GOUT

Monsieur CHOHRA Z.A de la Faisanderie, Allée Lagace
40090 SAINT AVIT

» Jusqu’a 1500 personnes

» Déjeuners a partir de 40 € H.T. Tel : 0558 06 11 12
» Diners a partir de 70 € H.T. Fax : 0558 06 09 10
>

Prestations Cocktails déjeunatoires et dinatoires,
buffet froid, repas assis, brunch, pour tout type d
manifestations.

» Spécialités
- Assistance du client dans la conceptiorié@ehement
- produits purement Aquitains.

Référencement : février 2006

JARDINS & SAVEURS

Monsieur Patrick SERRES Chemin Saint Frai
Directeur Commercial 64054 PAU Cedex 09
» Jusqu’a 1500 personnes Tel : 0811 004 005 (prix d’'un appel loca
» Déjeuners a partir de 35 € H.T.
» Diners a partir de 50 € H.T. contact@jardinetsaveurs.com
» Frais de transport aller retour : 125.50 € HT / www.jardinetsaveurs.com

véhicule (3.5 T)

Référencement : mars 2006

Remis a jour le 22 mars 07

REPAS

Il convient de prévoir I'intervention d’un traiteudous pouvons effectuer un appel
d’offre en votre nom. Dans le cas ou vous souhatdliciter vous méme le prestatair
nous vous transmettons, ci-joint, une liste deduas habilités a intervenir dans nos
centres, que vous pouvez interroger.

(D

Le traiteur retenu devra se renseigner aupres de rsoservices des droits obligatoire
a acquitter.

"2

e Traiteur Agréé : 1.00 € HT par personne @ur un cocktail
20OMT par personne pour un repas

e Traiteur Non Agréé : 2.00 € HT par personne pouun cocktail
40MT par personne pour un repas
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